
IL RIENTRO
DENOMINAZIONE - DENOMINATION

Valpolicella Superiore DOC

FORMATO PRODOTTO - SIZE

bottiglia - bottle 750 ml
magnum - magnum bottle 1,5 l

GRADO ALCOLICO - ALCOHOL CONTENT

14%

ACIDITÀ TOTALE - TOTAL ACIDITY

6.6 g/l

COMPOSIZIONE - BLEND

50% Corvina
20% Corvinone
25% Rondinella
5% Oseleta-Croatina

NOTE DESCRITTIVE - TASTING NOTES

Espressione di freschezza unica, aperta alle carat-
teristiche tipiche di un leggero appassimento, con sen-
sazioni aromatiche di spezie dalla dolcezza sottile che 
sul finale ricordano la liquirizia e chiudono la degusta-
zione “rientrando”, come solamente, i grandi vini fanno.
-
An expression of unique freshness, embracing the 
typical characteristics of a light withering, with aroma-
tic sensations of spices carrying a subtle sweetness 
that, on the finish, recall licorice and close the tasting by 
“coming back,” just as only great wines do.

AFFINAMENTO - AGING

Un anno in barriques usate di primo passaggio, botti 
19hl francesi non tostate, anfore terracotta e acciaio, 
segue affinamento di almeno un anno in bottiglia.
-
One year in first-use used barriques, 19 hl French 
non-toasted barrels, terracotta amphorae, and steel, 
followed by at least one year of bottle aging.

TERRENO - SOIL

Fortemente calcareo, marnoso di colore bianco e 
scaglia rossa, limoso-argilloso.
-
Strongly calcareous marl with white color and red 
shale, silty-clayey texture.

UVE - GRAPES

Vendemmia manuale. Sistema di allevamento guyot.
-
Hand-harvested. Guyot training system.


