
RECIOTO
DENOMINAZIONE - DENOMINATION

Recioto della Valpolicella DOCG

FORMATO PRODOTTO - SIZE

bottiglia - bottle 500 ml

GRADO ALCOLICO - ALCOHOL CONTENT

14%

ACIDITÀ TOTALE - TOTAL ACIDITY

7 g/l

COMPOSIZIONE - BLEND

50% Corvina
20% Corvinone
25% Rondinella
5% Oseleta-Croatina

NOTE DESCRITTIVE - TASTING NOTES

Al naso è un trionfo di note speziate: cannella, noce 
moscata e ancor più marcati troviamo il sentore di 
cacao, pepe e chiodo di garofano; si presenta poi la 
frutta, con note di prugna e amarene fresche.
-
On the nose, it’s a triumph of spicy notes: cinnamon, 
nutmeg, and even more pronounced hints of cocoa, 
pepper, and clove. Then comes the fruit, with aromas 
of plum and fresh sour cherries.

AFFINAMENTO- AGING

18 mesi in barriques francesi media tostatura (nuove 
e usate), segue affinamento in bottiglia.
-
18 months in medium-toast French barriques (new 
and used), followed by bottle aging.

TERRENO - SOIL

Fortemente calcareo, marnoso di colore bianco e 
scaglia rossa, limoso-argilloso.
-
Strongly calcareous, white-colored marl with red 
shale, and a silty-clayey texture.

UVE - GRAPES

Vendemmia manuale negli appezzamenti più vocati. 
Sistema di allevamento guyot.
-
Hand harvest in the most suitable vineyard plots. 
Guyot training system.


