
L’ARISTIDE
DENOMINAZIONE- DENOMINATION

Amarone della Valpolicella DOCG

FORMATO PRODOTTO - SIZE

bottiglia - bottle 750 ml

GRADO ALCOLICO - ALCOHOL CONTENT

17%

ACIDITÀ TOTALE - TOTAL ACIDITY

7 g/l

COMPOSIZIONE - BLEND

70% Corvina
25% Corvinone
5% Rondinella

NOTE DESCRITTIVE- TASTING NOTES

L’essere speziato, etereo con una delicata
persistenza di pepe nero e di frutta matura, ne fanno 
un grande vino da degustare con calma, senza fretta.
-
Its spiciness and ethereal character, with a delicate 
persistence of black pepper and ripe fruit, make it a 
great wine to be savored slowly, without haste.

AFFINAMENTO - AGING

4 anni in barriques francesi media tostatura nuove, 
segue affinamento in bottiglia almeno un anno.
-
4 years in new medium-toast French barriques, 
followed by at least one year of bottle aging.

TERRENO - SOIL

Fortemente calcareo, marnoso di colore bianco e 
scaglia rossa, limoso-argilloso.
-
Strongly calcareous, white marl with red shale, and a 
silty-clayey texture.

UVE - GRAPES

Vendemmia manuale negli appezzamenti più vocati. 
Sistema di allevamento guyot.
-
Hand-harvested in the most suitable vineyard plots. 
Guyot training system.


